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Voorgerechten

Visschelp op Oostendse wijze
Kabeljauw - garnaal

Sint-jakobsschelp

Brunoise groenten - emmentaler

Seacuterie voor 2 personen
Gerookte zalm - carpaccio van coquilles - Krustanord gamba -
brandade - tataki tonijn - oesters - sushi

Carpaccio van Schotse zalm met zijn garnituur
Seizoensgebonden garnituren

Black tiger scampi Quisquater
Paprika - chili - tomaat

Scampi look met groene kruiden
Kruiden - hoeveboter - zeekraal

Vis bladerdeeghapjes per 15 stuks

Mini sint-jakobsschelpjes per 8 stuks

Huisbereide soepen

Schaaldierensoep
Canadese kreeft - cognac - zure room

Vissoep Quisquater
Cognac - tomaat - venkel

Kreeftbereidingen

Quisquater dagprijs

Gegratineerd - kruidenboter - linguine

Bellevue dagprijs
Koude groentjes - cocktailsaus

Ala nage dagprijs

Venkel - tomaat - whisky - linguine

Visvandeweek

Wekelijkse promoties
van dinsdag tot maandag




onzeklassiekers

Fruits de mer Royal
% Canadese kreeft - oesters - wulken - kreukels - garnalen -

€55,-

krabbenpoot - langoustines - Krustanord gamba - scampi - cocktailsaus

Fruits de mer Quisquater
% Canadese kreeft - king krab - oesters - wulken - kreukels -
garnalen - krabbenpoot - langoustines - Krustanord gamba -
scampi - cocktailsaus

Verse bereide paling
Op grootmoeders wijze bereid: in het groen of tomatensaus

Gerookte Noorse visschotel
Zalm - heilbot - forel - sprot - paling -
koude groentjes - mierikswortelsaus

Visschotel Quisquater
Tomaat garnaal - T° zalm - Krustanord gamba - gerookte zalm

Visgourmet of teppanyaki
Diverse soorten vis, van pittig gekruid tot zacht gemarineerd.
Geserveerd met witte wijnsaus en zeekraal

suggesties

Tongrolletjes op Normandische wijze
Noordzeetong - garnaal - champignons

Bovillabaisse
Zuiderse vissoep met marktverse vis van het moment en rouille

Kort gebakken zalm

Pousse d’epinard - chimichurri - aardappelpuree

Kabeljauw
Pappardelle pasta - erwtencoulis

Zeebaars
Linguine - asperges - serran

€76,-

€44/kg

€26,

dagprijs

€25,°

Bestel sne_l en rpakkelijk via onze webshop
www.mswmkelqulsquater.be

Barbecue

(vanaf mei tot september)

In deze periode kan u in onze winkel terecht
voor tal van delicatessen om uw BBQ te doen
slagen. Denk maar aan gemarineerde
scampibrochetten, visbrochetten, gamba’s,
zalm en zoveel meer.




QuisQuater

n.v.Visbedrijf

Openingsuren
Maandag 09.00 vur - 17.00 uur
Dinsdag 09.00 uur - 17.00 uur
Viassenhout 12 Woensdag 09.00 uur - 18.00 uur
9200 Dendermonde Donderdag 09.00 uur - 18.00 vur
Vrijdag 09.00 uur - 18.00 uur
. T 0_52 47 62 96 Zaterdag 09.00 uur - 17.00 vur
winkel@quisquater.be Zon- en feestdagen gesloten

@ www.viswinkelquisquater.be J 052 47 62 96 winkel@quisquater.be




