
 

WITTE BAKHARING  

 

 

 

Algemene gegevens Productomschrijving  hele of gestripte bakharing of filet hiervan 

 Andere benaming Brado, kipper, bokking  

 Bedoeld gebruik Minimaal te verhitten, te nuttigen door alle 
bevolkingsgroepen 

Houdbaarheidsgegevens Minimale houdbaarheid 18 dagen na productie 

 Bewaartemperatuur 0-4°C 

Productomschrijving Herkomst FAO -27 

 Afbeelding 

 
Organoleptische specificaties  Geur Neutraal tot iets vissig 

 Huid Heldere kleur 

 Ogen  Helder 

 Visvlees Stevig 

 Kieuwen Niet bruin 

Microbiologische specificaties Alg. aëroob mesofiel Max 10³ 

 Gisten Max 10³ 

 Schimmels Max 10² 

 e. colli Max 10² 

 Stafylococcus aureus 10² 

 Salmonella Afwezig 25gr 

 Listeria monocytogenes Afwezig 25gr 

Voedingswaarden Eiwit 15.8gr/100gr 

 Vetten 14.7gr/100gr 

 Natrium 3gr/100gr 

 Koolhydraten 1.6gr/100gr 

 Verzadigde vetzuren 3.5gr/100gr 

 Energie 199 kcal/832kJ/100gr 

 Opmerking De weergegeven waarden zijn indicaties 

Overige specificaties Grondstof Diepgevroren haring (max -20°C gedurende 
minstens 24uur) 

 Koelketen Ononderbroken, temperatuur van 0-4°C 

 Inpakken Onder HACCP condities van de betreffende 
leveranciers 

 Verpakking Polystyreen kistje, haring omwikkeld met 
vel papier  

 Etiket Onder vermelding van EG nummer, 
productnaam, houdbaarheidsdatum en/of 
productie datum, sortering, netto gewicht 
en productienummer 

 Verpakkingen  Naar wens van de klant 
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